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Recenzja
pracy doktorskiej mgr Moniki Sylwii Miziolek
pt. Wezesnorzymskie naczynia do gotowania z rezydencjonalnej dzielnicy Nea Pafos.

Studium typologiczno-chronologiczne

Przedmiotem ocenianej dysertacji sa ceramiczne naczynia do gotowania odkryte przez
Polskg Misje Archeologiczng Uniwersytetu Warszawskiego na stanowisku Malutena,
potozonym na Cyprze w rezydencjonalnej dzielnicy antycznego miasta Nea Pafos.
Analizowane zabytki pochodzg z warstw datowanych na wezesny okres rzymski (I w. p.n.e. —
wezesny 111 w. n.e.), przynalezac tym samym do czaséw najwiekszego rozkwitu gospodarczego
i kulturalnego wyspy w antyku, ktére miato miejsce za panowania Rzymian, tj. od momentu
przylgczenia Cypru do prowincji Cylicja (58 r. p.n.e.) do zalamania gospodarczego
dostrzegalnego w pozostatosciach archeologicznych na obszarze wyspy i sasiadujgcych
regiondw, zapoczatkowanego okoto 200 r. n.e. Warto na wstepie takze wspomnie€, ze ramy
przestrzenne pracy zostaly wyznaczone przez same warstwy archeologiczne stanowiska,
Doktorantka bowiem wybierajgc te, nalezgce do horyzontu wezesnorzymskiego, zdecydowata
sie na pozyskanie materialu z nawarstwien, begdacych efektem kilku trzesien ziemi jakie
nawiedzily Owczesnie region. Wykorzystujac spdjne chronologicznie zespoly z warstw
zniszczen, wigzace ceramike z dobrze datowanymi kontekstami archeologicznymi, uzyskata jej
precyzyjniejsze datowanie niz w przypadku warstw akumulacyjnych. Ponadto ograniczajac
chronologicznie temat do okresu wczesnorzymskiego, wzigta takze pod uwage charakter
samych naczyn do gotowania pochodzenia cypryjskiego — najistotniejszych w pracy, ktore
przewaznie sa cienkoscienne i kruche, w zwiazku z czym najlepiej zachowane egzemplarze
pochodza z warstw, ktore powstaly w wyniku naglego dziatania trzgsien ziemi.

Na tamach rozprawy Monika S. Miziolek zaprezentowala opracowang przez siebie
klasyfikacje mas ceramicznych oraz typologie¢ naczyn do gotowania w ujeciu chronologicznym
(to gléwny cel pracy), oméwita funkcje wazniejszych zespolow naczyf kuchennych, i co wazne
— zwiazang z nig prawdopodobng diete mieszkaficow, jak rowniez poddata analizie liczbe i

pochodzenie importowanej ceramiki do gotowania, ktérg odnotowano na stanowisku. Wywod
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glowny Autorka uzupeknita takze o rozwazania na temat pomieszczen kuchennych i urzadzen
do gotowania strawy w domostwach.

Charakter przedstawionej przez Doktorantk¢ pracy na stopien sytuowac nalezy w
obrebie bardzo rozpowszechnionych w archeologii studiéw zrédtoznawczych, dotyczacych
wybranej kategorii Zrodet materialnych - w tym wypadku odnoszg si¢ one do ceramiki. Z kolei
naczynia ceramiczne lub ich fragmenty nalezg do najliczniejszych, najpowszechniejszych oraz
najtrwalszych zbiorow zabytkow jakimi w archeologii badacze w ogéle dysponuja. Co wigce],
w przypadku recenzowanej pracy opracowane w niej zroédla wigza si¢ faktycznie z materialem
masowym, a mianowicie dotyczg ceramiki kuchennej, ktora przez dhugi czas nie cieszyla si¢
takim zainteresowaniem badaczy jak naczynia dekorowane, ceramika stolowa czy amfory
transportowe. Sytuacja ta w ostatnich latach ulegla zmianie, czego wyrazem jest m. in.
recenzowana rozprawa. A to wiasnie na podstawie analiz ceramiki kuchennej da si¢ wydoby¢
najwiecej informacji na temat diety czy zmian w sferze nawykow zywieniowych starozytnych
spotecznosci.

Pragne na wstepie takze podkresli¢, ze opracowanie tego typu nalezy do zadan
wymagajgcych niezmiernej skrupulatnoscei i drobiazgowosci, dlugotrwajacego naktadu pracy
oraz waskiego wyspecjalizowania si¢ w zakresie znawstwa odnosnie do ceramiki oraz metod
jej analizy. Wystarczy zauwazy¢, ze w zwigzku z realizacja doktoratu Monika S. Miziolek
przeanalizowata kilkaset kontekstow z niemal trzydziestu sezonéw wykopaliskowych w
Malutena, odbywanych od potowy lat 70. XX wieku do roku 2016, dokumentujac szczegotowo
kilka tysiecy fragmentéw ceramiki, z ktorych zakwalifikowata do swej dysertacji 1312
egzemplarzy” naczyn do gotowania. Jest to bardzo specyficzny zasob zrodet, z ktdrymi wiaze
sic w archeologii mnéstwo fachowej wiedzy, rozwijanej w sposob szczegdlny, mozna
powiedzie¢ ekspercki. Zauwazy¢ tez wypada, ze takie badania, prowadzone i rozwijane w
ramach dyscypliny przez wiele dziesiagtkow lat, nabieraja ostatnio duzego przyspieszenia oraz
przezywaja niezwykly rozwdj. Dzieje sie tak ze wzgledu na aplikowanie do tych badan w coraz
szerszym zakresie technik instrumentalnych czerpanych glownie z nauk przyrodniczych, ale
nie tylko. Doktorantka z sukcesem siegneta rowniez i do ich wynikéw, chociaz sama bazowata
w trakcie przeprowadzonego przez siebie kompleksowego studium typologiczno-
chronologicznego ceramiki rzymskiej z Nea Pafos na analizach rodem z konwencjonalnego
warsztatu archeologicznego. Jak dotad bowiem, wspomniane analizy archeometryczne,
prowadzone sg glownie dla wyselekcjonowanych, mniejszych zespotow ceramiki.

Bez wzgledu jednak na zastosowane podejscie do analizowanych zrédet i wykorzystane

metody, jestem zdania, ze do najtrudniejszych, ale i najwazniejszych zadan badawczych w tym
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przypadku nalezy proba przetozenia uzyskanych wynikéw na minione wzorce zachowan
ludzkich, czy szerzej, na dynamike Owczesnego zycia spolecznego. Inaczej jeszcze to
okreslajgc cheialabym zastanowic sig¢ na ile Monika S. Miziotek wyszta w swym opracowaniu
poza czysto funkcjonalne ramy rozumienia kultury materialnej. Pod takim katem postaram sie
oceni¢ przedtozona mi do recenzji prace.

Ponizej odniose si¢ najpierw w sposob sumaryczny do poszczegdlnych czesei
recenzowanej dysertacji, ktora jest bardzo rozbudowana, wskazujac na zalety i oryginalny
wklad Autorki w podjete rozwazania, co mam nadzieje, dobrze naswietli przestanki mojej
oceny, do ktdrej przejde na koncu wypowiedzi.

We Wprowadzeniu Doktorantka nakreslita cel i metodyke pracy oraz przekazala
podstawowe informacje na temat badan nad ceramika kuchenna na terenie Cypru. Pierwszy
rozdziat dysertacji oraz jego nastgpnych pig¢ rozbudowanych podrozdziatow, zawierajg krotki
opis geograficzny wyspy oraz rys historyczny Cypru i Nea Pafos w okresie hellenistycznym i
rzymskim. Zawarta w nich zostala takze historia badan archeologicznych stanowiska Malutena
oraz stratygrafia i konteksty tamtejszych znalezisk, jak rowniez w czesci ostatniej, stan badan
nad naczyniami do gotowania pochodzacymi z Cypru i kwestie terminologiczne. Czgsci te nie
budza zastrzezen, w dominujgcej mierze sg kompilacjg wiedzy uczyniona na podstawie bogatej
literatury przedmiotu oraz wiasnych doswiadczen Autorki uczestniczacej w pracach na
stanowisku, ktérg umiejetnie i czytelnie przekazata. W odniesieniu do zagadnien bezposrednio
tyczacych sie wydzielania i terminologii opracowywanej ceramiki, prezentacja jest bardziej
autorska, a Monika S. Miziotek nie stroni od wzmiankowania wtasnych ustalen na ich temat,
weryfikujac dociekania innych badaczy.

W drugiej cze$¢ pracy Doktorantka pokusita si¢ o zarysowanie szerokiego tla dla
stanowiska Malutena w Nea Pafos, w kwestii pomieszczeni kuchennych w starozytnych
domostwach, funkcjonowania miejsc magazynowych, jak réwniez sposobéw gotowania.
Pomimo licznych zaawansowanych badan starozytnych domostw, wiedza na temat tego, jak
wygladaly i gdzie miedcity sie kuchnie, badz inne pomieszczenia, w ktorych przyrzadzano
positki oraz towarzyszace im magazyny, a takze w jaki sposob gotowano i jakich rodzajow
piecoéw lub palenisk uzywano w antyku, jest bardzo niezadowalajaca. Wigkszo$¢ danych oraz
wyobrazefi o rzymskiej kuchni pochodzi wcigz glownie ze zrédel historycznych badz
literackich, natomiast te uzyskiwane w trakcie badan stanowisk archeologicznych sa z reguly
fragmentaryczne i niejednoznaczne. Dla przykladu, na podstawie zupelnie wyjatkowych pod
wzgledem takich badan Pompejow, wskazuje sie, ze tylko w najokazalszych domostwach

funkcjonowaly — wyspecjalizowane pomieszczenia magazynowo-kuchenne, natomiast
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przestrzenie gospodarcze w mniejszych domach byly zazwyczaj wielofunkcyjne. Na
stanowisku Malutena w odniesieniu do okresu wczesnorzymskiego jedynie w Domu
n~Hellenistycznym” natrafiono na kompleks pomieszczen, ktéore mogg byé z duzym
prawdopodobienstwem interpretowane jako kuchenne. Ich przekonujaca analiza zostata
wykonana, a jako tto dla nich Doktorantka przytoczyla analogie architektury mieszkalnej z
kompleksami kuchennymi odstonicte w réznych czesciach basenu Morza Srodziemnego i byly
to domostwa z Knossos, Olintu i Pompejow.

Obicktem Jej namystu staly si¢ takze sposoby gotowania, tj. instalacje do obrobki
termicznej zywnosci, od tych najprostszych, ktérymi mogly by¢ ogniska, rozpalane
bezposrednio na ziemi oraz paleniska, obrzezone kamieniami, fragmentami ceramiki lub glina,
przez rozmaite przenosne piecyki, az po solidne, wbudowane w podtoge, piece kuchenne w
formie tawy, znane z Pompejow. Monika S. Miziolek zaprezentowata calg palete takich
przyktadow 1 potencjal ich funkcjonowania. Niestety, odnosnie do opracowywanego
stanowiska 1 warstw datowanych na wczesny okres rzymski, nie zarejestrowano nie tylko
stalych, ale rowniez przenosnych urzadzen do gotowania, co nasuwa przypuszczenie, ze ogien
byt tam rozpalany bezposrednio na ziemi lub uzywano palenisk, zbudowanych w sposéb trudny
do uchwycenia poprzez badania wykopaliskowe.

Rozdzial trzeci rozprawy zawiera autorskg analize technologiczno-materialows
wezesnorzymskich naczyn do gotowania ze stanowiska Malutena, przeprowadzong zgodnie z
dobrze ugruntowang tego typu praktykg, powszechnie stosowang na stanowiskach
archeologicznych. Doktorantka siegneta do standardowego modelu postgpowania
wypracowanego na gruncie brytyjskiej archeologii analitycznej, uwzglgdniajac takze polskie
tradycje badan zrodel ceramicznych ze stanowisk $rodziemnomorskich (opracowanie G.
Majcherka z 1992 r.) oraz zasady opisu mas ceramicznych funkcjonujace aktualnie w
miedzynarodowych, internetowych bazach danych. Podzielita masy ceramiczne na grupy
wedlug nastepujgcych parametréw: kolor tzw. “$wiezego przetamu” i rdzenia oraz
powierzchni; tekstura przetamu i powierzchni; twardos¢ materiatu; kolor, ksztatt, rozmiar 1
czestotliwos$¢ wystepowania tzw. domieszki; porowato$¢ oraz ksztalt i rozmiar pordw. Analize
opisanych grup materialowych wykonata na poziomie makroskopowym, a Kklasyfikacji
dokonywata tzw. ,,nieuzbrojonym” okiem oraz przy uzyciu szkla powigkszajacego, w Swietle
naturalnym, okreslajac kolory na podstawie kart Munsella, a twardo$¢ za pomoca paznokcia,
szkla oraz noza. Teksture, zardbwno przetamu, jak i powierzchni naczynia, oceniala na

podstawie dotyku oraz wygladu.
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Rownolegle z analizg mas ceramicznych Monika S. Miziotek, biorac pod uwagg niemal
wylgeznie fragmenty diagnostyczne, prowadzila analize morfologiczng, ktérg wykonala na
ponad 1300 naczyniach odkrytych na obszarze stanowiska Malutena. Na podstawie takiej
procedury naczynia do gotowania zostaly przez nig podzielone na siedem gléwnych grup
makroskopowych w oparciu o kryteria materialu oraz ksztaltu. Badania nad materiatem, z
ktérego wykonane zostaty naczynia, umozliwily ich podziat na grupy, zazwyczaj powigzane z
miejscem oraz okresem produkcji, a co za tym idzie pozwolity Autorce rozpocza¢ konstrukcje
serii typologicznych, ktoérag wykonata w rozdziale I'V.

Co do wydzielonych siedmiu grup makroskopowych, najliczniejsza jest 1. odnoszaca
si¢ do pd.-zach. Cypru, czyli rejonu Pafos, a kolejne to: grupa makroskopowa nr 2: poéinocno-
zachodni Cypr (Zatoka Morfu); nr 3: wybrzeze Lewantu; nr 4: Azja Mniejsza (Fokaja-Candarli-
Cesme); nr 5: Azja Mniejsza (Bodrum/Kos?); nr 6: Italia (Kampania 1 tereny pokrewne); nr 7:
potnocno-zachodnia Afryka. Nalezy podkresli¢, ze w celu potwierdzenia tezy o lokalnym
pochodzeniu grupy nr 1 zostaly pobrane prébki i przekazane do analiz laboratoryjnych
(wykonywaly je Kamila Nocon i Edyta Marzec w Fitch Laboratory w Atenach); z wynikow
tych analiz Doktorantka mogta skorzysta¢. Badania petrograficzne szlifow cienkich wykazaty
obecnos$¢ dwoch, pokrewnych mas ceramicznych, powigzanych chronologicznie z okresem
hellenistycznym i rzymskim, zwigzanych z tym samym srodowiskiem geologicznym, zgodnym
z obszarem Pafos. Badania laboratoryjne przeprowadzono réowniez dla kilku innych grup
makroskopowych i ponownie ich wyniki wraz z tymi opublikowanymi w roku biezacym, mogly
doprecyzowacd/ zweryfikowa¢ ustalenia Moniki S. Miziotek.

Przeprowadzone zabiegi analityczne, jak rowniez studia pordwnawcze analogicznych
naczyn spoza Cypru oraz ze stanowisk sgsiednich, pozwolity Doktorantce sprébowac lepiej
naswietli¢ kwestie technologii produkcji lokalnych naczyn do gotowania, jak rowniez
zagadnienie organizacji produkcji tej ceramiki. Pod wzgledem formowania i opracowania
powierzchni, naczynia z rejonu Pafos charakteryzuja sie duzg starannoscig i ujednoliceniem,
Swiadczacym o niemal masowej produkcji. Wysoka jako$¢ 1 powtarzalnos¢ ksztattow
swiadczy¢ mogg nie tyle o funkcjonowaniu pojedynczej, duzej manufaktury, dla istnienia ktorej
nie ma wystarczajgcych przestanek, co o funkcjonowaniu sieci matych, wydajnych i
polaczonych warsztatow, osiagajacych wysoki poziom produkcji z powodu zatrudniania
wyspecjalizowanej sily roboczej, co juz dawniej podnoszono. Monika S. Miziolek zwrécita
jednak uwage na fakt, ze pafijskie naczynia, mimo dogodnej lokalizacji warsztatow w poblizu
portu oraz sprzyjajacych warunkéow klimatycznych, ewidentnie nie byly produkowane z

przeznaczeniem na eksport, zapewne z powodu mocno wystajacych imadel 1 samego
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uksztaltowania pojemnikdéw. Obecno$¢ wspomnianych imadel, zawsze bardzo starannie
opracowanych, musiata rowniez powodowaé, ze produkcja naczyn w rejonie Pafos byla
bardziej pracochtonna, trudniejsza technicznie i mniej wydajna jesli chodzi o paliwo. Tym
niemniej, poziom zamoznosci tamtejszej ludnosci w pelni ja umozliwial, jak réwniez miat
wplyw na obecnos$¢ naczyn importowanych rejestrowanych na stanowisku oraz brak sladow
napraw naczyn lokalnych.

Najobszerniejszy i zasadniczy, IV rozdzial dysertacji Moniki S. Miziolek, to autorska
analiza typologiczno-chronologiczna naczyn do gotowania ze stanowiska Malutena. Autorka
podkresla, ze m. in. fragmentarycznos¢ badanych naczyn i ich réznorodnosé¢ pod wzgledem
miejsc produkciji, jak rdwniez obecnos¢ w analizowanych warstwach naczyn hellenistycznych,
uniemozliwita Jej zbudowanie jednej, linearnej typologii, zdecydowala si¢ wigc stworzyc¢
dziewie¢ powigzanych chronologicznie typologii, stosujac tzw. otwarta typologi¢
hierarchiczna, a w zasadzie taksonomig (w postaci drzewa). Taki rodzaj typologii zbudowany
jest z kilku pozioméw zawierajacych coraz bardziej szczegélowe dane, zgodnie z ktorymi
naczynia sa porzadkowane.

Doktorantka siegneta do funkcjonujacych juz w literaturze przedmiotu schematow
podobnych klasyfikacji hierarchicznych naczyn do gotowania z Kampanii, wykonanych przez
G. Gasperetti oraz V. Di Giovanniego (ale réwniez innych badaczy). modyfikujgc je i
przystosowujgc do materiatu pafijskiego. Wydzielita najpierw kategori¢ naczyn do gotowania,
nastepnie wyodrebnita z niej importy, a w dalszej kolejnosci zastosowata podzial
chronologiczny, aby z kolei z wyodrgbnionych grup wydzieli¢ konkretne formy funkcjonalne i
ostatecznie — typy.

Pierwszy zatem poziom tej typologii, odnoszacy si¢ do klasy ceramiki, to naczynia do
gotowania; drugi poziom zawiera informacje na temat pochodzenia wskazanej ceramiki; trzeci
oznajmia czas produkcji opisywanych naczyn, z uwzglednieniem chronologii stanowiska; a
kolejny odnosi sie juz do samych form (wyodrgbniono ich szes¢ wsrdd analizowanych naczyn
kuchennych, tj. zamkniete garnki, otwarte garnki, dzbany, patelnie, naczynia perforowane i
przykrywki) oraz typéw naczyn. Formy uszeregowano zgodnie z czgstotliwo$cig wystepowania
na stanowisku w wyrobie lokalnym oraz stopniem powiazania ich funkcji z obrobka termiczng
zywnosci. Pigty poziom typologii, na ktorym zastosowano uklad chronologiczny, to zespoty
podobnych do siebie i prawdopodobnie produkowanych w tym samym czasie, lub
prezentujacych podobny rozwéj, typdw; poziom szosty to poszczegdlne typy, ktérym
odpowiadaja konkretne naczynia albo zbiory prawie takich samych naczyn, a poziom

dodatkowy, si6dmy, to warianty.
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Uzyskana przez Monike S. Miziotek typologia hierarchiczna jest stosunkowo tatwa w
konstrukeji, klarowna i prosta w uzytkowaniu oraz dogodna do stosowania w trakcie wstepnego
opisu ceramiki na stanowisku archeologicznym. W efekcie jej wprowadzenia Doktorantka
uzyskata przejrzysty w zastosowaniu, a jednoczesnie komunikatywny kod skladajacy sie z
szesciu (w przypadku wariantow z siedmiu) znakow, ktore zawieraja dane na temat klasy
ceramiki, przypuszczalnego miejsca jej produkeji, okresu produkeji, formy i typu naczynia.
Integralng czgscia zastosowanej typologii hierarchicznej byto $cisle zdefiniowane i
konsekwentnie stosowane nazewnictwo poszczegdlnych czesci naczyn oraz sposobu ich
uksztaltowania, jak rdwniez przeprowadzona szczegélowa analiza morfologiczna zebranych
pojemnikow, w celu zbadania podstawowych parametréw sktadajgcych sie na forme naczynia,
a zatem kontur 1 jego proporcje oraz okreslenie relacji miedzy nimi.

W kolejnym 1 ostatnim, V rozdziale pracy, Doktorantka podjeta probe wyjscia poza
czysto analityczne zabiegi zwigzane z wykonaniem typo-chronologii ceramiki kuchennej ze
stanowiska Malutena 1 skierowala uwage na kwestie zwyczajow kulinarnych mieszkancow
owej rezydencjonalnej dzielnicy Nea Pafos i mozliwosci ich rekonstrukcji. Najpierw
zaprezentowala wiedz¢ na temat diety czasow rzymskich, uzyskang na podstawie zrodet
historycznych, literackich i ikonograficznych, konfrontujgc jg z danymi przyrodniczymi z
Cypru, w tym z wynikami badan szczatkow roslinnych, a przede wszystkim kostnych,
pochodzacych z analizowanego stanowiska.

W dalszej, najobszerniejszej czesci ostatniego rozdziatu, Monika S. Miziotek
przeprowadzila niezmiernie drobiazgowa analize funkcjonalng omawianych w pracy form
naczyn do gotowania, konfrontujac jej wyniki z ustaleniami innych badaczy, w tym z wynikami
badan eksperymentalnych, jak réwniez zestawiajac ze starozytnym stownictwem. Dzieki
precyzyjnej obserwacji i analizie morfologicznej naczyn, a przede wszystkim analizie
zachowanych na nich $ladow uzytkowania, w tym $ladow kontaktu z ogniem (osmolenie,
zaczernienie), mozliwe bylo ujawnienie nie tylko ich wlasciwosci funkcjonalnych, ale rowniez
do pewnego stopnia uzyskanie informacji na temat stylu gotowania. Namyst Autorki oscylowal
wokot prob odpowiedzi na pytania, ktore zmiany form pojemnikéw musiaty mie¢ podioze
kulturowe i wynikaty ze zmian nawykow zwigzanych z przygotowywaniem i konsumpcjg
zywnoscl, a ktore podyktowane byty praktycznymi aspektami ich uzytkowania.

W nastepnym, bardzo istotnym podrozdziale dotyczacym analizy iloSciowej,
Doktorantka zaprezentowata gars¢ rozwazan metodologicznych dotyczacych kwantyfikacji
ceramiki oraz réznych jej metod, celow, a takze mocenych i stabych stron stosowania. Wykonata

ponadto takie analizy dla odmiennych zbioréw naczyn przy pomocy trzech metod
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kwantyfikacyjnych — metody minimalnej 1 maksymalnej liczby naczyn oraz ekwiwalentow
naczyn, dokonujac ich porownania, na podstawie ktorego zademonstrowata, jak duze znaczenie
ma zastosowana metoda.

Przeprowadzone analizy iloSciowe wraz z prezentacjg ich wynikoéw pozwolity Monice
S. Miziotek stwierdzi¢, ze na stanowisku Malutena ponad 98% naczyn poddanych badaniu
zidentyfikowano pod wzgledem obszaru produkeyjnego, w tym okoto 85% nalezy do
produktéw lokalnych, a zaledwie okoto 14% do produktow importowanych. Bez wzgledu na
zastosowang metode kwantyfikacji, badania Doktorantki dowiodly, ze mieszkancy
rezydencjonalnej dzielnicy nadmorskiego miasta Nea Pafos uzywali do gotowania niemal
wylgcznie lokalnie wytwarzanych naczyn, a najpopularniejszga forma w okresie
wezesnorzymskim nadal byl gleboki, zamknigty garnek z kulistym dnem.

Wyniki badan kwantyfikacyjnych wyraznie tez pokazaly, ze w przypadku Nea Pafos w
omawianym okresie nie mozna méwic¢ o zaadaptowaniu rzymskich, czy jakichkolwiek innych,
obeych zwyczajow zywieniowych przez lokalng ludnosé. Repertuar form naczyn do gotowania
produkowanych w Pafos w okresie wczesnorzymskim jest wyrazng kontynuacja tradycji
hellenistycznej, a nawet klasycznej, a jedyna czesciej sprowadzang spoza Cypru forma do
gotowania, tak samo jak w okresie hellenistycznym, byly patelnie.

Pozostajac przy kwestiach badan ilosciowych prowadzonych na stanowisku Malutena
warto podkreslic, ze jedynie w odniesieniu do kontekstow eksplorowanych na dziedzincu nr 1
Domu ,.Hellenistycznego” w sezonach 2014 1 2016 znaczna ilo$¢ materialu ceramicznego
zostata jednoczesnie policzona i zwazona. Mimo, ze na podstawie danych kwantyfikacyjnych
niec mozna odpowiedzie¢ na pytanie, ilu naczyn do gotowania faktycznie uzywano na
stanowisku w poszczegdlnych okresach, stosunek liczbowy i procentowy pomiedzy réznymi
grupami czy typami naczyn, jest zdaniem Moniki S. Miziotek, niezwykle wartosciowy z
naukowego punktu widzenia, czemu data wyraz prezentujgc takie zestawienia, jak rowniez
przeprowadzajgc w kolejnym podrozdziale interpretacje znalezionych na stanowisku zespotow
naczyn z depozytu w pomieszczeniu nr 22-23 Domu ,,Hellenistycznego”, depozytu w niszy nr
1inr2, pod podtogg pomieszczenia 16NW w Willi Tezeusza oraz depozytu w studni/cysternie
S.16.3/2008, pod Domem Aiona.

Zdaniem Doktorantki, pomieszczenie nr 22-23 w Domu ,,Hellenistycznym”™ stuzylo
jako magazyn kuchenny, a by¢ moze rowniez jako pomieszczenie do przygotowywania
(gotowania) posilkow, przynajmniej sezonowo. Abstrahujgc jednak od dokladnej funkeji
pomieszczenia, odkryty w nim zespdt naczyn kuchennych bez watpienia byt uzywany do

gotowania, czemu nagly koniec potozylo trzesienie ziemi.
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Cze$¢ piata 1 ostatnia rozdziatu V zawiera prezentacje wiedzy odnosnie do handlu
dalekosieznego w czasach rzymskich, sposobow dystrybuowania débr oraz tego, jakimi
szlakami przebiegal handel morski. Po wylozeniu aktualnej dyskusji na powyzsze tematy,
Doktorantka omowila glowne trasy morskie (szlaki), na ktérych znajdowat sie Cypr, aby
nastepnie, dla lepszego zrozumienia kwestii importéw kuchennych, przedstawi¢ podstawowe
grupy pozostalych naczyn importowanych (zwlaszcza amfory transportowe zawierajgce
zasadniczy tadunek statku), ktére sg najczesciej odkrywane w Nea Pafos w okresie rzymskim
oraz kierunki, z ktorych naplywaty.

Jesli idzie o importowang ceramike kuchenng, to wspominatam juz powyzej, ze badania
Doktorantki dowiodly, iz w przebadanym materiale importy naczyn do gotowania stanowity
jedynie okoto 14% calosci. Stad wniosek, Ze zarejestrowane importy kuchenne nalezy
zaklasyfikowac jako przedmioty osobiste lub naczynia szczegdlne, sprowadzane do Pafos ze
wzgledu na ich specjalng forme, funkcje i wlasciwosci. Mozna stwierdzi¢, ze mieszancy Nea
Pafos nie importowali w sposob regularny i celowy naczyn do gotowania spoza wyspy (ani z
innych jej obszaréw), pomimo ze importowali produkty zywnosciowe i generalnie prowadzili
intensywng wymiane¢ handlowsg, w tym dalekosiezna.

Zwigzte ale bardzo tresciwe podsumowanie konczy rozprawe Moniki S. Miziotek. W
ramach zaprezentowanej jej charakterystyki wypada mi jeszcze koniecznie dodacé, ze praca jest
uzupetniona o pieczolowicie przygotowane, wielorakie zestawienia oraz graficzne prezentacje,
tabele, mapy, plany, wykresy, ryciny i zdjecia, w tym makroskopowe, ktore w liczbie 57
usytuowano w tekscie oraz o 105 tablic z rysunkami, zdjeciami oraz digitalizacjami naczyn na
jego koncu — niemal wszystkie wykonane przez Doktorantke. Z kolei katalog omawianych
naczyn, a w zasadzie rodzaj bazy danych, przygotowano w formie elektronicznej, w programie
Microsoft Acces. Pozwala on na blyskawiczne odnalezienie danego zabytku (przy uzyciu
numeru katalogowego), a przede wszystkim umozliwia niemal dowolne sortowanie, filtrowanie
1 grupowanie informacji. W uzupelnieniu powyzszych informacji nadmienie, ze praca zostata
napisana bardzo tadna polszczyzng i jest w zasadzie pozbawiona bledéw jezykowych; spis
rzeczy 1 odsylacze sg bardzo liczne, a bibliografia imponujgca i adekwatna do poruszanych
zagadnien.

Konkludujac moja wypowiedz chee powrocié do pytania postawionego na jej poczatku,
a mianowicie czy Autorce udalo si¢ przetozy¢ uzyskane wyniki na minione wzorce zachowan
ludzkich oraz wyjs¢ poza czysto funkcjonalne ramy rozumienia kultury materialnej. Muszg
pozytywnie odpowiedzie¢ na to pytanie, gdyz Jej zabiegom typologiczno-chronologizujacym,

ktére zdominowaly oceniang prace oraz interpretacjom wynikdéw uzyskiwanych na kolejnych
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etapach klasyfikacji, towarzyszyly proby odnoszenia ich do oOwczesnych praktyk
zywieniowych, ewentualnych szerszych znaczen kulturowych czy tozsamosci mieszkancow.

Moja generalna uwaga krytyczna w odniesieniu do pracy doktorskiej Moniki S.
Miziotek dotyczy braku jakiego$§ wprowadzajacego teoretycznego omoéwienia czy ujecia
klasyfikacji i typologii (kategoryzacji?) w badaniach archeologicznych, z poziomu meta, jako
rodzaju sposobu refleksji nad przesztoscig spoteczna. A klasyfikacja i typologia to przeciez
istotny oraz powszechnie stosowany sposob wyrazania wynikow badan, stawiania hipotez oraz
teorii w tej dyscyplinie. Ponadto, cele klasyfikacji sa odmiennie wyrazane w archeologii
Jtradycyjnej”, a inaczej np. procesualnej, nie wspominajac o jej marginalizowaniu w
podejsciach postprocesualnych. Sposéb klasyfikowania zalezy od pytania badawczego,
stawianych hipotez, od zatozen teoretycznych i przyjetej metodologii; klasyfikacja ,,w ogole”
nie istnieje.

Jak przekonuje w swych pracach na ten temat Danuta Minta-Tworzowska (1994; 2012)
klasyfikacje w archeologii roznig si¢ zasadniczo ze wzgledu na przyjecie perspektywy
,wewnetrznej”/emic lub ,,zewnetrznej”/etic, tj. celu klasyfikacji jako rekonstrukcji wzordow czy
modeli zachowan ludzkich jako istoty kultury lub klasyfikacji jako rozpoznawaniu
zewnetrznych cech zrédet, ktore maja $wiadczy¢ o wytworey czy uzytkowniku. Warto
pamigtaé, ze celem klasyfikacji/typologizacji jest nie tylko oddzielenie rzeczy od rzeczy,
zjawisk od zjawisk czy procesow; sensem jej stosowania jest przydatnos¢ do konstruowania
obrazéw przeszlosci i argumentowania na ich rzecz na podstawie wynikow klasyfikacji. Troche
tego typu rozwazan zabraklo mi w recenzowanej pracy doktorskiej, ktorej charakter jest
wybitnie aplikacyjny — stanowi ona opracowanie konkretnych zrédet z badan archeologicznych
stanowiska Malutena.

Natomiast jako opracowanie zrodlowe ceramiki wezesnorzymskiej ze wspomnianego
stanowiska, tj. jej studium typologiczno-chronologiczne, oceniana praca doktorska moim
zdaniem jest znakomita. Wida¢ w niej $wietne przygotowanie Doktorantki do pracy z
materialami ceramicznymi pozyskiwanymi, i to masowo, w trakcie badan wykopaliskowych na
stanowiskach $rodziemnomorskich oraz umiejetnos¢ bardzo rzetelnego, systematycznego ich
opracowywania. Znawstwo antycznej ceramiki naczyniowej i znajomo$¢ aktualnych badaf nad
nia zostaly zaprezentowane na tamach rozprawy doskonale, zaswiadczajac o najwyzszych
kompetencjach Doktorantki do prowadzenia takich studiow. Sa to wszystko walory. ktore
zdecydowanie marginalizujg moje uwagi krytyczne, zgloszone powyzej.

7 przekonaniem wigc stwierdzam, ze praca doktorska mgr Moniki Sylwii Miziolek pt.

Wezesnorzymskie naczynia do gotowania z rezydencjonalnej dzielnicy Nea Pafos. Studium
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typologiczno-chronologiczne, spetnia wymogi stawiane rozprawom doktorskim okreslonym w
Ustawie — Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce. Niniejszym rekomenduj¢ ja Wysokiej
Radzie Dyscypliny Naukowej Archeologia Uniwersytetu Warszawskiego do dalszych etapow

postepowania doktorskiego.

dr hab. Ewa Bugaj, prof. UAM
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