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TADEUSZ W. MORYSINSKI (I4A UW)

Rozmowy Zz HENRYKIEM ROKITA, GARNCARZEM Z REDOCINA
(P1. 30-34)

Si@ganie po zrédha emograficzne nalezy do do-
brej tradyqji archeologii polskiej, bowiem ta metoda po-
stgpowania badawczego zawsze okazywala si¢ skuteczna.
Odnosi si¢ to réwniez do studidéw na dziejami wytwor-
czo$ci garncarskiej zar6wno w pradziejach jak i w czasach
o wiele pézniejszych. Publikowany tekst jest zatem kolej-
na préba uzyskania t droga odpowiedzi na wiele szczegd-
towych pytan, jakie zadaje sobie archeolog badajacy tym
razem garncarstwo péznosredniowieczne i nowozytne.
A sytuacja jest sprzyjajaca, gdyz garncarze z Redocina po-
zostali wierni tradycyjnym technikom produkgji, nie uzy-
wajac ani elektrycznych két, ani opalanych tym sposobem
piecéw.

Redocin w gminie Blizyn w wojewddziwie $wigto-
krzyskim to jeden z najstynniejszych powojennych orod-
kéw garncarskich w rejonie Gér Swigtokrzyskich. Pierwsi
garncarze sprowadzili si¢ do tej miejscowosci na poczatku
XX wicku, ale najwickszy rozkwit produkgji rzemiesl-
niczej przypadt na lawa sze§¢dziesigte — siedemdziesiate.
W tym czasie w Redocinie wytwarzalo naczynia ponad
dwudziestu garncarzy, miedzy innymi: Krawczyfiscy, Kwa-
pisze, Rokita, Szubertowscy, Motdawa.

Henryk Rokita urodzit si¢ w 1930 roku. Pierwsze
naczynia zaczal wyrabiaé w czasie drugiej wojny $wiato-
wej. Zawodu nauczyt si¢ od swojego ojca Andrzeja i star-
szego brata Waclawa, ktdrzy szkolili si¢ u znanych garn-
carzy — Bombléw. W 1950 roku zapisat si¢ do spétdzielni
LPrzysztode”, a w latach 1953-1986 pracowal w spdt-
dzielni ,,Chatupnik”.

Henryk Rokira jest cztonkiem Stowarzyszenia
Tworcéw Ludowych. Od kilku lac wspétpracuje z Mu-
zeum Ewmograficznym w Warszawie i Krakowie, bierze
takze udziat w festiwalach sztuki ludowej m.in. w Ka-
zimierzu nad Wista i w Gdarisku. W 1995 roku dostat
nagrode im. Oskara Kolberga, a w konkursie urzadzonym
z okazji pig¢dziesieciolecia ,Cepelii” zajal pierwsze miej-
sce w toczeniu naczyh i drugie w rzezbie w glinie. Do dzi$
wyroby Henryka Rokity kupowane sa przez kolekcjone-
réw z kraju i zagranicy

Wywiad z Henrykiem Rokitg uzupetniony zostat,
o kilka wypowiedzi Jana Kwapisza, mtodego garncarza
z tej samej miejscowodci, kedry uczyt sie rzemiosta u swe-

' Wie$ Soltykéw jest oddalona 2 km od Redocina.
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go ojca Stefana. Tyczyly si¢ one kwestii szczeg6towych
zwigzanych z przygotowywaniem polew.

Zapis magnetofonowy rozméw prowadzony w la-
tach 1996-1998 powstawal w kilku erapach, wyznacza-
nych aktualnie wykonywanymi przez Henryka Rokire
czynnodciami produkcyjnymi. Prowadzono bowiem
jednocze$nie dokumentacje forograficzna i filmows. Pre-
zentowany obecnie tekst obejmuje cato$¢ zanotowanych
wypowiedzi.

Wywiad z Henrykiem Rokita

— Czy Pana rodzina od dawna zajmuje si¢ garncarstwem?
Tak. Brat juz nie zyje.

— Czy tata Pana zajmowat si¢ garncarstwem?

Tak. Ojciec juz nie zyje od sze$dziesigtego piatego roku.
— Dziadetk pewnie tez zajmowat si¢ garncarsiwem?
Dziadek kota robit. Kotodziej byt.

— Gdzie i od kogo Pana ojciec nauczyt si¢ garncarstwa?
Ojciec uczyt si¢ u Bombla w Ostrowcu, Krawezynski tez
uczyt si¢ tam u Bombla. To byt pierwszy garncarz w Re-
docinie. Ojciec mial tytul mistrza. Karte rzemieSlnicza
mial wydana z Kielc.

— Z jakie] gliny robi Pan naczynia?

Glina specjalna, ciaglica. Specjalna glina nie ulega jak si¢
robi, usztywniona w robocie. Bo z gliny lepionki si¢ nie
zrobi, bo to jest zta glina. Ciaglica to jest dusta glina.

— Jakie sq rodzaje glin?

W okolicy siwa jest, biata jest, czerwona.

— Kibra z nich jest najlepsza

Do ognia, do wypalenia najlepsza jest biata bo ona ma
temperature do 1000 °C, nadaje si¢ na kolory rézne, na
zielefi i braz, na szarej tez wychodzi ale nie tak fadnie.

— Skgd Pan praywozi gling?

Tu w okolicach Re¢docina jest i obok, tu jest cegielnia
w Sottykowie.!

— Czy t¢ gling trzeba kopal?

Ta w cegielni o jest na wierzchu, ale czasami trzeba
kopa.

— Kiedy Pan praywozi gling?

Mozna w sucha zime lub suche lato, te dwie pory.
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— Na czym?

Na wozie z kuniem.

— Ile Pan praywozi gliny za jednym razem?

Przywore jedna tong.

— Czy w okolicy sq jakies inne rodzaje glin?

Sa.

— Czy jakis garncarz w okolicy robi z niej naczynia?
Odrowaz,” Suchedniéw.® Ta glina czerwona jest. Glina
taka jest na trasie z Radomia do Kielc. Czasami w bar-
dzo matej liczbie robitem naczynia z glin czerwonych.

— Czy w Redocinie oprécz Pana kios robi naczynia?

Ja z synem robie i Rodak.*

— Czy Rodak robi tez z tej samej gliny?

Tak.

— Czgy Pana ojciec robif naczynia z tej samej gliny co Pan?
Tak, czasami uzywal innej, czasami z Borek ° siwa ciaglica
na dziatkach rolniczych. Gliny nie brakuje, garncarstwo
od iks lat istnieje. Tego surowca nie brakuje.

— Gdy Pan wykopie gling 1o ona od razu nadaje si¢ do ro-
bienia naczyn?

Czym dluzej glina lezy i ulasuje si¢ i zndéw si¢ ulezy to jest
elastyczniejsza.

— Ile ona musi leze¢ zeby byta dobra?

Co najmniej rok czasu. Im dtuzej tym lepiej.

— Gdzie sig jq zazwyczaj skladuje?

Na dworzu obok warsztatu. Ja nie mam dotowni.

— Czy sq garncarze, kibrzy zakopywali gling?

U nas nie. Powinno si¢ dotowac.

— Dlaczego Pan gliny nie dotuje?

Glina zamarznie, wody naleci to jej nie odkuje. A z po-
wierzchni to sie wydobedzie.

— Co sig robi gdy glina juz odlezy, przed wykonaniem
naczynial

Mokra si¢ wnosi, przewaznie polezy. To walcuje si¢
w walcach trzy razy, wygniata si¢, to reczna praca no
i trzeba przebra¢ i odrzuci¢ kamienie.

— Czy dawniej tez uzywano walcéw?

Jak $wiatta nie bylo to byly takie strugi i scrugali.
Metalowe takie, na drewnianych raczkach, wygiete takie
i strugato si¢ cym.

— Czy ojciec Pana strugaf?

Tak, mieli taki glinki i dwa razy strugali.

— Gdy Pan gling praepuici prazez walce 1o jest gotowa do
robienia naczyh?

Tak. Przed przepuszezeniem przez walce trzeba przebraé
i wybra¢ wigksze kamienie. Ale my bierzemy przewaznie
czysta gling, ciaglice.

— Dlaczego niektére naczynia majq takg gladky

> Miejscowoé¢ oddalona o 5 km od Redocina.
? Miejscowoé¢ oddalona o 14 km od Redocina

“W Redocinie jest jeszcze jeden garncarz Jan Kwapisz.
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powierzchnig, a nicktére chropowaty?

To zalezy od pojemnoéci wyrobienia gliny, musi by¢
dobrze wyrobiona, nieraz jest taki kamien co si¢ zgniecie,
jest piaszczywy, a nieraz taki krzemionkowaty. Tak wiec
powstaje taka kasza, z tego wydostaja si¢ takie szorstkie
$cianki. No i glina jest plaszczywa i elastycznie ciagnica,
tusta. Jak jest glina piaszczywa to jest szorstka, jak dusta
to $cianki sa gtadkie. Gliny piaszczywej si¢ nie przebierze.
— Co sig robi gdy glina jest za ciggliwa?

Mozna schudzi¢ piaskiem czy inna gling, ale my tego nie
stosujemy. Do gliny mozna bylo doda¢ innej gliny, jak
mial zapas lepszej to mieszat z gorsza 1 wtedy lepigj si¢
wypalato.

— Czy ktoé w okolicy stosowat schudzanie gliny piaskiem?
Dawniej na kamienne garczki robili.

— Co 1o znaczy kamienny garczek?

To takie kamieniaki, takie byly, dobrze sic w nich
przechowywato, robito si¢ je, nie? na polewe, tylko na
glazure, glina byta ogniotrwata, to ja si¢ palifo nawet do
30 go-dzin, mdj ojciec takie robit. Normalnie polewa tak
sama, tylko robiona na glazure, glazurowane.

— Jak takie kamieniaki wyglgdaty?

Miaty brazowy kolor.

— Jakiej byly wielkosci?

Ojciec robit proste garnki, kaminiaki si¢ nazywaja.

— Duze byly?

Od pét lirowych do szesciolicrowych.

— Czy zawsze w taki sam sposéb wykonywat Pan naczynia?
Cuyliz

— Czy zawsze Pan toczyt? Czy zawsze robit Pan na kole?
Zalezy od zapotrzebowania. O jak si¢ robi o taki kaganek
to jest taka drobna pamiatkarska robota. A dawniej robili
garnki na mleko jak nie bylo tych zawansowanych
mleczarni, jak teraz. Przed 39 rokiem, czyli przed wojng
to wigcej garnczkéw robili. Polacy weedy nie handlowali
tylko Zydzi. W Szydtowcu byto wiecej Zydéw niz Po-
lakéw. Zydzi zajmowali sie jak nie szewstwem czy
krastwem to handlowali i kupowli garnki na targi i sprze-
dawali. Dawniej to si¢ spotykalo jeszcze garnczki na
plocie, nie? Do géry dnem. Gospodyni brala i nalewata
nimi do bariki, a teraz jest mniejsze zapotrzebowania na
te garczki.

— Czy robi Pan tak samo naczynia jak Pana ojciec? Czy
wprowadzit Pan jakied zmiany?

Niby teraz to si¢ troche zmienito. Robi si¢ drobne
wyroby, ale ojciec tez robit, takze mato si¢ zmienito.

— Czy ojciec Pana tez pracowat w tej izhie?

Tak.

* Chodzi tu 0 miejscowo$¢ Borkowice oddalona o 30 km od
Redocina.
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— Tak samo tu jest jak za czaséw Pana ojca?

Piec sam stawiatem. Rude kopali, ruda zelazowa male
ilodci, ale plytko byta, ale procentowa ruda, za Austr-
jakéw to byto. Wpierw byta glina ciaglica a potem ruda
zelazowa no i Niemiec przyjechat, bo tu przed wojna duzo
ich bylo. W sprawie kopalni, to ja nie pamigtam, ale
mdéwi¢ co mi ojciec przekazywal. Niemiec postawit sobie
barak, organizator kopalni rudy, jak to wykopywali te ru-
de trafiata si¢ ta glina, to Krawczynski trafit si¢ z Kamion-
ki © od Odrowaza. Pobudowat garncarnie, bo to méwit, ze
to dobra glina ciaglica to, byto ponad sto lat i wredy
powstato to garncarstwo na tej wsi. Od Krawczyniskiego
jak pobudowat ta garncarni¢. Zanim przyjechat Kwapisz
1 odrazu spodobato mu si¢, bo w blisko las, drzewa tego
i.... Pobudowat tu sobie piec i mieszkanie.

— Jaki piec zbudowat?

Z cegly, cegla to stefanowska byta. Wies Stefankéw. Bo
cegielnia tw powstata w 1918 roku, a w Stefankowie to
dawno byto. Cegla ogniotrwata i stad pobudowali piece.
7. stad powstato garncarstwo, potem mtodsi z Sobkowa,
tez niezyjacy obecnie, Wroniski z Jedlanki od Itzy.
A u Krawczyniskiego méj ojciec i tak uczyt si¢ i miat
zaw6d.

— Ile lar uczyt sig ojciec?

To tak nauka do pigciu lat zejdzie, zeby na kole krecic.
Uczyl si¢ u Krawczyniskiego, a potem pojechat do Os-
trowca do Bombla, tam si¢ jeszcze douczyt lepiej. Po
przyjezdzie stamead ozenil si¢ tu i zostat do konica zycia.
Takze ta wioska istnieje juz od stu dziesigciu lat.

— Czy w czasie wojny duzo produkowaliscie naczyn?
Robilo si¢ na chryzantemy, na zaszczepki doniczki,
z tegom nauczylem si¢ robié.

Bo byl wki, bo my byli pig¢ lat pod okupacja. Takie
wiejskie ogrody to pozajmowali Niemcy i ojciec dowie-
dziat si¢, ze Niemcom te doniczki si¢ podobuja i robit.
No i my si¢ od tych matych doniczek tak nauczyli w 1943
roku, miatem wtedy 13 lat i od tego rak to powstato
1 trwa.

— Cgy Pana ojciec wigcej produkowat naczyh czy Pan teraz?
Ojciec tez robit rézne, po czym spéldzielnia nastata
w pietdziesiatym roku, to juz wtedy robitem do
spotdzielni ,Przysztod¢” w Konskich. W piecédziesiatym
posztem do wojska. Po wojsku przysztem do tego samego
zawodu, rekodziata. A w czasie gdy bytem w wojsku to
byta spét-dzielnia wojewddzka w Itzy. T w pigcdziesiatym
trzecim zapisatem si¢ do chatupnika do Itzy i pracowatem
do osiemdziesiatego dsmego roku, chatupniczo i teraz
jestem na emeryturze.

— Jak Pan mysli dlaczego to rzemiosto teraz tak upada?
Upada teraz, mtodziez si¢ wyksztalca, pragnie tego ifiszego

¢ Miejscowoé¢ oddalona o 6 km od Redocina.
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zawodu, biurko, nie ma takiego stalego odbiorcy, to jest
po prostu chatupnictwo, gdyby byt warszeat zwarty moze
kto§ mtody po szkole, nie? Ale ja myéle, ze nie zaniknie,
bo dzisiaj trzeba pracy szukaé. Ludzie nie patrza na fajans
ale teraz chca czego$ ludowego. Ludzie nawet nie chea
kupowad, ale chca zobaczy¢ jak to si¢ toczy na tych ko-
tach, jak to si¢ wykonuje. To jest podziwiana praca, to
jest zaw6d dostosowany. Na przyktad robi¢ sobie dzba-
nuszek, to garnuszek, to $wieczki. To jest poszukiwane.
Archeolog i sa wykopaliska, wykopuja ten garnek, nie?,
i potem biora z tego badania, nie?, ile to lat w ziemi lezy
i niech to zaginie i czego szukaé, nie? i ja myéle, ze to nie
zaginie garncarstwo. Jak to powstato od iks lat, zaczelo sig
od skorupki, nie?, bez kola, bez toczka. Czyli piekli
barana na ogniu i trzeba, zeby si¢ migso nie przypalito, to
trzeba gling oblepi¢, nie? oblepiajac gling, nie? i na ten
ogien kladli tego barana. Opiek si¢ to zeszto do dwéch
godzin, jak byla glina ttusta ciaglica, to podskuropiali
migso duszone elegancko smakosze do migsa. Odskuropili
i czerpak, nie? I to bedzie na wode. T zaczelo si¢ od tego.
No i zaczeli wylepiaé w rekach i palili na tym ogniu i byto
naczynie do gotowania. A potem na toczku. Tak jak mnie
przekazywali ja to wiem. I wzia¢ teraz matryce, tam si¢ do
gliny dodaje olej, a ja robi¢ na samej wodzie. Juz ta do-
niczka jest ifisza niz inna. A wzig¢ teraz te plastyki, to
chyba teraz tylko na chryzantemy.

— Czy méglhy Pan opisaé toczenie naczgynia?

Klus klusuje si¢ i obtacza si¢ na fawie. W zaleznosci na jak
duze naczynia, na duze to wicksze, na mniejsze to
mniejsze 1 whija si¢ to na kolo i formuje si¢, rozprowadza
si¢, zeby réwno chodzito do posiadlo$c kota, 7eby dno
bylo nie za cienkie i nie za grube, potem si¢ zweza, pasuje
si¢ i ciagnie raz, drugi raz, uzeci raz, do trzeciego razu
potem, reka idzie na zewnatrz, druga do wewnatrz, jest
deseczka, kopie si¢ i kreci i rozszerza si¢ brzusiec do géry
i do dolu wyréwna si¢, az do odpowiedniego ksztaltu
i potem zdobienie. Garnek na mleko, rozprowadzanie,
réwnanie, modeluje si¢ zeby réwno, teraz z tej brytki czy
garnek czy doniczke tocze, starg tradycja noga krece.

— Po co Pan moczy rece?

Tylko na wodg si¢ robi, musi by¢ polizg. Tak to glina
lgnie do rak i przywiera.

— Jak odmierza sig ilos¢ gliny na garnetk?

A jak si¢ robi tak wigcej sztuk to sprawa w rece. Jak sie
robi to wprawa jest. Teraz go ciagne na wielko§¢ tzw.
sztafa. Nozyk i ogladza si¢, gladzik taki. Nozyk jest
zrobiony z drzewa.

— Whzystko jedno z jakiego gatuntku drewna?

Tak, tak. To jest tylko do réwnania, wszystko dobre co
si¢ w recach trzyma. Najlepsza jest gruszka, Sliwka, bo



RozMOwY 7z HENRYKIEM ROKITA...

jest twarda. Teraz si¢ wyréwnuje sie.

— Ile naczynie musi schngé zeby ucho praylepicé?

P6t dnia, tak pod wieczér. Z dwoma uszami lub z jednym
uszem.

— Cgy gbra tych garnkéw zawsze jest taka sama, czy ma taki
sam ksztatt?

Nie zawsze, zalezy od formy i natchnienia.

— Jak sig robi polewe?

Fryta i glejra ofowiowa.

— Prosto Pan kladzie na takie naczynie z kota?

Na polewe to musi dobrze wyschnaé. Bo wtedy moze
opada¢ polewa. Pal¢ dwa razy najpierw na zgrzebno i na
polewe. Ceramika jest dwa razy palona, na biato a p6z-
niej na polewe.

— Polewa jest cieczq?

Glejta ofowiowa do tego idzie, tlenki to zalezy na kolor,
troche glinki i woda. Mtynka nie mamy, to takie
starodawne zarna i przez to puszczamy, zeby si¢ tlenki
dobrze wymieszaly. Stosujemy kolor polewy zielony,
brazowy, stomkowy.

— Jakie tlenki sq do tego potrzebne?

Tlenek miedzi na zielono, dwutlenek manganu na braz.
Naczynie si¢ w tym zanurza.

— Jak jest receptura na polewy?

Na olowiowe polewy to si¢ schudza, piaskiem lub glina.
Piasek musi by¢ miatki, przez sito przepuszczony. Na
miarke piasku péttorej miarki glejty. Miarka ¢wiartkowa.
Najwazniejsza jest glejta otowiana, kedra trzeba schudzi¢
zmielonym piaskiem, trzeba doda¢ barwnika. Na pokry-
cie stu dzbanéw dwu i pét litrowych trzeba zuzy¢ dwa-
dzie$cia miarek glejuy, osiemnadcie miarck piasku, pét
miarki tlenku, zalezy jaki denek. Miarka to jest jedna
czwarta kilograma. Na czarny dwutenck manganu, kolor
brazowy mata ilo§¢ denku daje czerwien zelazowa, kolor
czarny o jedna piata wigcej tlenku czerwien zelazowa,
kolor zielony to tlenek miedzi, kolor stomkowy jasno-
76ty to sama glejra bez dodatku denku.

— Skqd sig bierze tlenki?

Tlenki mozna dosta¢ w réznych hurtowniach.

— Jak Pan ojciec robit polewy?

7. miedzi, drut miedziany wypalato si¢ w piecu, tempe-
ratura tam byta do 1000°C, ta mied? si¢ wypalata, czym
ciefiszy drucik tym lepiej si¢ wypalita, a jak grubszy to
trzeba byto jeszcze, wykszezyto si¢ i mozdzierz udukto sie
i przez geste sito przesiewato si¢ i byt procentowy dobry
tlenek. Na braz dawali rude, czerwient, ruda byta turaj
w glinie, trzeba bylo dodawa¢ surowa woda 1 upalag, tez
i tez proch wychodzit z rudy. A teraz nastat przemyst to
w hutach wypalaja.

— Skgd Pana ojciec brat glejig ofowiang?

Glejte ofowiang tez kupuje w sklepie. Dawniej gleja byta
trudno dostgpna, ojciec kupowal otéw i palit go w
spegjalnych kottach, po trzech, czterech godzinach mozna
byto zebrat glejte otowiana.

— Z czego robi sig te paski na naczyniach?

Biate to mozna biatg glinka, kaolin, biel cynkowa.
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Czerwona to czerwieh zelazowa, mozna tez glinky
czerwona suchedniowska. A ten ciemny to dwutlenek
manganu. S3 dwie techniki kladzenia denkdéw: pierwsza
ktadzie si¢ suchy tlenek, druga natomiast znacznie lepsza
— na mokro. Na trzy czwarte tlenku nalezy doda¢ jedna
czwarta wody, za pomo-ca specjalnego pedzelka lub
migkkiego patyka maluje si¢ naczynie.

— Kiedy wykonuje si¢ dzidbek pray dzbantku?

Zaraz po utoczeniu. Palcem o tak. Na wprost dzidbka
bierze sie i klei ucho.

— Czy ucha robi sig zawsze takie same?

Nie, nie zawsze. Zalezy to od formy garnka i wielkoéci.
Najczedciej tak by trzy palce si¢ miescily.

— Jak zdejmuje Pan naczynia z kota?

Rekami, jest taki specjalny drucik i nim si¢ odcina,
stalowy musi by¢. Trzeba garnek umieé ztapaé za od-
powiednie migjsce.

— Oprécz drucika czy uzywa Pan innych narzedzi do zdej-
mowania naczynia z kota?

Na wigksze formy mozna zatozy¢ jaka deseczke, zeby nie
przebito przy zdejmowaniu.

— Czy pdéniej wygladza si¢ jeszcze naczynie?

Szczegdlnie biaty ceramike, tam gdzie palce znac.

— [ na caym sig takie naczynie stawia?

Na desce.

— To na cgym Pan siedzi ma jakgs nazwe?

Tak tawa garncarska, w jest takze mocowanie kétka do
tego. Trzymam tez miseczki z tlenkami i gladzik.

— Czy moze Pan opisaé budowe kota garncarskiego?

Teraz to chodza na tozyskach, a wezedniej byly metalowe
lub na jakich$ krzemieniach, na koricu ostre musiato by,
wyztobienie byto w takim krzemieniu, wtedy lekko cho-
dzito i dluzej i musiato mie¢ metalowe stgpce. Uzywam
takiego samego kota na jakim kopal méj ojciec. Te kota,
na ktérych my uzywamy skladaja si¢ z dwéch rtarcz, po-
taczonych metalowym szpindlem. Szpindal musi by¢
mocno i réwno przyczepiony do rarcz. Tarcza dolna po-
winna by¢ pieé razy wigksza od gérnej, na ktérej toczy sie.
Miej wigcej w potowie preta powinien by¢ zaczep taczacy
koto garncarskie z fawa. Zabezpiecza to przed wywrdce-
niem si¢ kota i zwigksza réwnowagg.

— Jak takie koto musiato byé¢ praymocowane do tawy?
Obudowa drewniana i wyjécia na tozyska wézkowe i takie
stepce 1 musi by¢ uchwyt do fawy, bo cate koto musi
trzymac si¢ w tawie i musi by¢ pion, zeby réwno chodzi-
to. Dawniej koto tez byto mocowane do fawy tylko obu-
dowa byta z drzewa. Przy kole musi by¢ stepka, zeby
réwniej siedziel, zeby pozycje przyjac¢ do robienia garn-
ka. Musi by¢ odpowiednie usadowienie do kota garn-
carskiego w solidnej formie.

— Ile takie naczynie musi schngé zanim sig je wlozy do pieca?
Na polewane to cztery dni, na inne dziert, dwa dni, nie
moze tylko sta¢ na stoficu, bo to tez lubi pekaé. U nas to
schnie w pracowni na deskach.

— Ile Pan moze zrobi¢ takich garnkéw Sredniej wielkosci
dziennie?
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7 synem pét kopy dziennie.

— lle takich naczyh trzeba zrobi¢ zeby zapetnié piec do
wypatu?

Miesiac czasu. Mate dwa miesiace. Wykorzystuje si¢ kaz-
de migjsce w piecu.

— Ile wehodzi naczyr: Sredniej wielkosci do pieca?

Zalezy od wielkosci pieca, ale takich matych to sporo wej-
dzie, dwa tysiace sztuk, a takich garnkéw jak zrobitem, to
pietset. Stawia si¢ je na takich plytkach glinianych do
géry, stopniowo jedno na drugim.

— Cgy uzywa Pan termometru?

Nie. Poznaje si¢, gdy biato jest w piecu, nie czerwono,
musi by¢ biato. Od razu wida¢ po ceglach. Jak w piecu
jest biato, to temperatura jest okoto 800-900° C.

— Jakim drewnem Pan pali w piecu?

Pale najczeéciej drzewem sosnowym lub $wierkowym.

— Czy pora roku i pora dnia majg jakiei znaczenie przy
wypalanin?

Jak jest mokry piec to trzeba dtuzej palic.

— Kiedy jest mokry?

Wiosna po deszczach i w zimie.

— Czy pora dnia ma jakies znaczenie?

Pora dnia to raczej nie.

— Lle pali si¢ w piecu?

Osiem godzin si¢ podgrzewa, jak jest suche drzewo,
a drugie osiem ciaglym ogniem, stopniowo idzie od dotu
do géry i wtedy jest mocna glina i stygnie okoto doby.
— Czy caly piec zapetnia Pan?

Tak, pod géra jest troche luzu, wzydziesci centymetréw.
Nie zastawia si¢ kanatkéw, gdyz musi nimi wychodzi¢
ogie.

— Jak taki piec jest zbudowany?

7. cegly i obkladany kamieniem na zewnatrz, a wewnatrz
cegla, kopute pétokragla to drutem mozna potaczy¢
tez, w zaleznodci jakie regiony, bo u nas to pélokragte
piece, bo polowy to jest okragly piec, nie musi by¢ zasz-
czepienia u goéry, tu takich nie ma, bo tu jest mokry
teren ale sa takie w Ostrowcu. Okragly czyli beczka
okragla, i tu nie ma komina ino skorupami oktadaja to
jest polowy piec i géra ogiefh wychodzi. Po napelnieniu
pieca zamurowywuje si¢ cegla, zamyka si¢ wejécie z boku
od strony komina.

— Czy pray ustawianiu naczgyn w piecu pomagacte sobie ja-
kimis narzedziami?

Nie, tylko plytki uzywamy. Plytki musza mie¢ ztobki, bo
polewa splynie i mozna nie oderwa¢ garnkéw.

— Czy ustawia Pan naczynia do gory dnem czy dnem do
dotu?

Do dotu dnem, mniejsze naczynia w wigksze sa wkladane.
Na dole s3 doniczki dwie warstwy a potem idzie cera-
mika. Wigksze na spdd a mniejsze wyzej. Czyli bisklid,
jak jest bez polewy, wykorzystujemy wewnatrz wigkszych
naczyf, to jest czy$ciejszy wypat, czyli si¢ nie okopci ino
jest czy$ciutki. Polewane wypala si¢ nizej.

— Czy przed tym piecem Pana ojciec miat inny piec?

Nie, obok, byt taki sam.

162

— Czy trzeba odpowiednio ustawiaé naczynia w piecu jezeli
chodzi o ich rodzaj?

Garnki ustawia si¢ od spodu, wyzej doniczki, najwyzej
misy, a dzbany w §rodku.

— Czy trudnicie sig Panistwo tylko garncarstwem czy macie
Jeszeze jakies gospodarstwo?

Bardzo drobne gospodarstwo. Przewaznie garncarstwo.
Byto tam dwa hekeary pola i faka i kréwka jedna, zeby
utrzymad.

— Czyli przez caly rok robiliscie naczynia?

Tak. Caly rok.

— Czy taki piec nadaje si¢ do robienia siwakéw?

Jeszcze nie prébowatem. Moze by i byto, ale to jest piec
dostosowany na te polewane. To jest ta sama metoda, ale
koficowa faza wypalania jest inna. Trzeba mie¢ specjalny
piec i trzeba kopcié.

— Na czym polega ta koicowa faza wypalania?

Szczelnie zamkniety piec.

— Czy drzewo musi byé specjalne?

Nie, moze by¢ i lisciaste i sosna, ale piec musi by¢
szezelny. Czyli stygnie piec, kladzie si¢ drzewo i kopci sig,
zeby na przestygniete kope¢ szedt.

— Jakie drzewo si¢ w tedy kladzie?

Obojetne czy lisciaste czy sosna, ale lepiej lidciaste.

— Czy duzo wyciggacie naczyn, kidre nie nadajy si¢ do
sprzedazy?

No zdarza si¢, dwadzie$cia procent na pewno jest. No i to
peknie z jego cigzaru i tak rozparuje.

— Co Pan robi z takimi naczyniami?

Taki to taniej sprzeda, chyba ze si¢ catkowicie nie nadaje,
to si¢ nimi jakie§ dotki wyréwnuje.

— Czy wyrzucacie odpady gdzies za dom?

Jak nie wyrzucamy. Albo si¢ wyrzuca albo zakopuje.

— Jak robit Pana ojciec?

A réznie, do szamotu dodawali tez. Rozttukiwato sie te
gling i dodawato na ogniotrwate.

— Poczym mozna poznaé, zZe naczynie nie nadaje si¢ do
sprzedazy?

No jak jest niedopalone, gdzie$ ptomieri nie dociagnie,
jak jest popekane, jak jest gluche.

— Czy polewa w piecu Scieka?

Jak si¢ da z kamieniem polewe otowiows to jeszcze pod
wigksza temperatura poplynie, bo idzie wigcksza tem-
peratura i ten kamient dostaje takiej polewy, jak i ten
oféw i glina nie puszcza.

— W jaki sposéb powstajq takie zarézowienia na naczy-
niach z biatej gliny?

To od ognia, czyli mokry piec byt i para byta, tu z jednej
strony parowalo, a z drugiej ogient szedt i dostaty takich
odcieni.

— Dlaczego z jednej strony wypala si¢ lepiej na biato
a z drugiej na czerwono?

Niby sa to te tlenki zawarte w glinie, tlenki zelazowe
barwia.

— Czy nacgynie, kidre jest wewngqirz drugiego tez bedzie tak
zabarwione?
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Nie, bo jest pokryte wewnatrz i opancerzone, i ze tam
ogied nie wchodzi i par nie wiruje, i wychodzi czysto
biate.

— To kiedy mozna otrzymac naczynie catkowicie biafe?

To zalezy tez od pieca, jezeli jest piec na kanatkach kaflar-
ski, bo my mamy jednolite lufta od spodu, robi si¢
czerwony od ognia, moze by¢ drzewo smolne, tez
dostanie od tego kopciu i ten odcien rézowy czy ciemny,
jak ognia dostanie.

— Cgy moze byt tak, Ze gy naczynia stykajq si¢ razem, to
powstanie taka sytuacja?

Czyli jak jeden do drugiego bedzie stykal?

— Tak.

Czasami moze takie jabtko podejé¢, wydostaé si¢ bo
dotkniety jeden z drugim, nie? Bialy bedzie tam, gdzie
beda do siebie przytulone, a rézowy tam, gdzie bedzie
ogien.

— Jaka musi byé temperatura w piecu, zeby glina
kaolinitowa wypalita si¢ na rézowy kolor?

Mhniejsza, ale naczynie jest stabsze. Jaki region takie gliny,
biate zalegaja glebiej, ale te z tymi przebarwieniami wyzej.
Ale ta co zalega wyzej gorzej si¢ wypala, dlatego ktadzie-
my j3 wyzej.

— Od czeqo wewnqirz naczynia robig si¢ takie poziome
smugt?

To od wody, po toczeniu zostaja takie §lady, to nie od
wypalania.

— Co ile wymienia si¢ piec?

Co dwadziescia lat, bo cegta przepala si¢ i kruszeje, a pa-
leniska czgscie;j.

— Czy garncarze majq swoje tajemnice zawodowe?
Dawniej moze i bylto, byli tacy co mieli, on robit tak
zwane rytowane, najpierw robit biala a potem czerwona
i rytowt gatazki, i dopiero ojciec kopal méj tu studnie
i dokopal si¢ do tej czerwonej gliny i wzial ¢ gling
i ususzyl i meto si¢ to w zarnach i wodzie si¢ rospuscito
i polat biate naczynie.

— Czy Pana ojciec wymieniat naczynia za inne produkty?
To bylo za okupagji. Brato si¢ garnki i po tych wioskach
jezdzit i wymienial te garnki, za garnek dwa garnki 7yta,
ile keo dat.

Czesé iadu z Janem Kwapiszem
€SC Wyw
poswiecona polewom

— Jakg polewa ma konsystencje?

Polews to okrywamy, ze bierzemy krochmal, no to jest
z maki kartoflanej, nie? Bierzemy i t3 polew¢ mieszamy
z tym, i krochmalu musimy dola¢ do glejty otowianej, bo
inaczej nie da rady.

— Po co ten krochmal dodajecie?

Krochmal zeby nie opadata polewa, nie? Bo tak jakby pan
wzial sama glejte, to ona bedzie opadaé, nie?

— Jaki to jest krochmal?

Normalny, z maki kartoflanej i jeSli bedzie mato maki
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kartoflangj, o ona tez bedzie opadac.

— Ile trzeba tef maki dodac?

Na wiadro cynkowe to dajemy kilo.

— lle miarek?

Na cato$¢ dwa litry na dwadziedcia lieréw polewy.

— Skad si¢ bierze tlenki?

Tlenki to s3.

— Czy tatus Pana dawniej tez kupowat tlenki?

Tu s tenki, spétdzielnia nam zalatwiata.

— Czy samemu mozna zrobié tlenki?

A wie pan mozna samemu zrobié, wie pan z czego,
z miedzi to mozna zrobi¢, drut miedziany ja wypale no
ijuz by byto oky.

— Czyli tylko tlenek miedzi mozna uzyskaé samemu.

Tak.

— Czy glejie ofowiana mozna samemu uzyskal?

A olowiu to juz nie da rady, oféw to musi byé.

Objasnienia terminéw uzywanych
przez garncarzy z Redocina.

Czerwiet zelazista — barwnik czerwony przygotowywa-
ny przez garncarza, uzywany do malowania naczyn.
Fryta — nieszkodliwa dla zdrowia polewa, bez dodatkéw
ofowiu.

Glina ciaglica — glina odpowiednio elastyczna, nadajaca
sie do wyrobu naczyn.

Glina lepionka — glina pe¢kajaca w czasie roczenia, nie
nadajaca si¢ do wyrobu naczyn.

Glinik — miejsce sktadowania gliny.

Kijek — narz¢dzie wykonane z drewna stuzace do zdobie-
nia naczyf.

Klusy — przygotowane porgje masy garncarskiej.

Kolory — polewy.

Maczka — glina rozrobiona duzg ilodcia wody, stuzy do
wygtadzania §cianck naczynia w czasie toczenia.
Oblewka — polewa.

Placki — ceramiczne plytki, na kedrych ustawia sig
naczynia w czasie wypalania w piecu garncarskim.
Polewa na splyw — polewa o dobrze dobranych i roz-
mieszanych sktadnikach.

Przystawka — podpdrka pod noge garncarza.

Siniec, gladzik, nozyk — nazwa tego samego narzedzia
uzywanego przez garncarza do zagladzania $cianek,
formowania stopki, wyciaggania §cianek naczynia.
Struganie — Przerabianie gliny specjalnym narzedziem.
Styki — naczynia, kt6re w czasie wypalania przywarly do
sicbie.

Szlig — rozwodniona glina bez domieszki.

Szpindel — drazek taczacy obie tarcze kota garncarskiego.
Toczek — gdrna tarcza kola garncarskiego.

Zaluzy — p6tki, na kiérych suszy si¢ naczynia.
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INTERVIEW WITH HENRYK ROKITA, A POTTER FROM REDOCIN
SUMMARY

The et presented above is an ethnographical
interview conducted for archaeological reasons. This is
a collection of statements of Henryk Rokita, a potter
from Redocin (near Blizyn in Swictokrzyskie admini-
strative district), who has been making pottery since the
IT World War and was taught by his father. The vessels
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made by Henryk Rokita are identical with those found
by the scholars specializing in late Middle Ages and in
latcer periods. In the presented text there can be found
a detailed informadon on the way of preparing the clay
dough and the techniques of molding, coatng,
decorating and baking vessels.
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PLANSZA 30

Fig. 1. Henryk Rokita przy kole garncarskim.

Fig. 2. Miejsce przechowywania gliny.
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PLANSZA 31

Fig. 3. Kolo garncarskie.

Fig. 4. Narzedzia uzywane przez garncarza
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PLANSZA 32

Fig. 6. Suszenie naczyn w pracowni.
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PLANSZA 33

Fig. 8. Henryk Rokita w pracowni.
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Fig. 10. Koto garncarskie uzywane przez Henryka
Rokite.
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Fig. 11. Hentyk Rokita w czasie toczenia naczynia. Obok syn Zbigniew.





